@STAURM?

¥
Racd
'es Palau

COCINA MENORQUINA




10

11

12

14

15

16

TAPAS Y ENTRANTES PARA COMPARTIR
TAPAS AND STARTERS TO SHARE

Aceitunas
Olives

Salsa all-i-oli
Aioli sauce

Racién de pan casero .
Portion of homemade bread

Pan con ajo .
Garlic bread

Pan sin gluten .
Gluten free bread

Pan casero tostado con tomate .
Toasted homemade bread with tomato

Fondue de pan de payés y queso semi “Son Piris”
Menorcan cheese “Son Piris” fondue with homemade bread

Calamar a la romana (calamar nacional, eleboracién casera) .
Roman style fried squid (national squid, homemade preparation)

Chipirones fritos
Fried baby squid

Croquetas caseras de sobrasada y queso (6 unidades).
Homemade sobrasada and cheese croquettes (6 units)

Croquetas de gamba roja (5 unidades).
Red prawn croquettes (5 units)

Rolas de bacalao (5 unidades) .
Cod croquettes (5 units)

Patatas bravas (salsa aparte) . .o
“Patatas bravas” fried potatoes with spicy sauce

Caramelitos de confit de pato (7 unidades) .
Duck confit candies (7 units)

Pimientos del padrén .
Fried small green peppers ”Padron

ESP / ENG

2,00 €

2,00€ ()
280¢ )

320 @ O
3,80 €

380¢ )

1300¢ @ @O
1590¢ )

11,20 €

1120 Q@O0
1620¢ QO

14,20 €

6,90 €

1500¢ @ @

6,90 €

Si usted tiene algun tipo de intolerancia a pesar de nuestras indicaciones, avise al camarero
If you have any kind of intolerance despite our instructions, notify the waiter

Alérgenos mas comunes: \‘ Gluten Crustaceos Lacteos
Most common allergens: Gluten Crustacean Milk

i

(@ Frutos de céascara
Nuts



TAPAS Y ENTRANTES PARA COMPARTIR

TAPAS AND STARTERS TO SHARE

17  Gambas al ajillo.
Garlic prawns

18 Mejillones de roca de Menorca al vapor (20 unidades)
Steamed menorcan mussels (20 units)

19 Mejillones de roca de Menorca a la marinera (20 unidades)
Menorcan mussels in marinara sauce (20 units)

20 Sepia con sobrasada .

Cuttle fish with “sobrasada”

21 Salteado marinero (salteado de marisco). .
Mix fried fish and shellfish (sauted seafood)

22 Frito mallorquin (asaduras de rifion, higado, etc.)

“Frito mallorquin” (offal) kidney, liver, etc.

23 Albdndigas ecoldgicas con salsa de tomate
Ecological meatballs with tomato sauce

25 Racién de jamon ibérico cortado a cuchillo .
Portion of Iberic ham cut with a knife

28 Carpaccio de gamba fresca de Ciutadella .
Fresh prawn carpaccio from Ciutadella

29 Escalivada de ventresca o queso de cabra
“Escalivada” with tuna belly or goat cheese

30 Bacalao dourado (revuelto de bacalao con patata paja y huevo).
“Bacalao dourado” (cod scrambled with straw potatoes and egg)

31 Tataki de atun rojo (150 gr.) con mahonesa de wasabi.

Red tuna tataki (150 gr.) with wasabi mayonnaise

17,90¢ €
1240¢ €
1390¢ €
16,80 €
1650 €
12,50 €
9,20¢ €
21,50 €

20,90 € @
14,95 € 0

Si usted tiene algln tipo de intolerancia a pesar de nuestras indicaciones, avise al camarero
If you have any kind of intolerance despite our instructions, notify the waiter

Alérgenos mas comunes:
Most common allergens:

O

Gluten
Gluten

o

Crustaceos
Crustacean

o

Lacteos
Milk

(@ Frutos de cascara
Nuts
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Alérgenos mas comunes:
Most common allergens:

TAPAS Y ENTRANTES PARA COMPARTIR
TAPAS AND STARTERS TO SHARE

Salteado de verduritas con queso de cabra menorquin . . . . . 12,80€
Sauteed of vegetables with goat cheese of Menorca

Parrillada de de verduras (ecomercat) con salsaromesco . . . . 17,80€
Roasted vegetables (ecomercat) with romesco sauce

Pulpo a la brasa con salsa “ad burrida”. . . . . . . . . . . . 22,80€
Grilled octopus with “ad burrida” sauce

Huevos rotos consobrasada. . . . . . . . . . . . . . . . 1490¢€
Scrambled eggs with sobrasada

Canelones crujientes de confit de pato con salsa de champifiones . 18,90 €
Crispy duck confit cannelloni with mushrooms sauce

ENSALADAS / SALADS

Ensalada de mozzarella de Menorca con higo confitado, mezclum,
nueces y tomate . . . . . . . . 1580¢€
Candied figs salad with Wa/nuts mozzarel/a of Menorca and tomato

Ensalada mixta con mezclum, tomate, atun, alcaparras, etc. . . . 12,90€
Mixed Salad (tomato, tuna, capers, etc.)

Ensalada de ventresca de atun con pimiento escalivado,
tomate y huevoduro . . . . . . . 1495¢€
Tuna belly salad with roasted pepper tomato and borled egg

Ensalada “Portal” queso, nueces, pasas, mezclum, y vinagreta
de sobrasaday miel . . . . . .. . . . 1390¢€
“Portal” salad, cheese, nuts, raisins, sobrasada and honey vinaigrette

SOPAS / SOUPS

Sopadepescadoymarisco . . . . . . . . . . . . . . . . 1790¢€
Fish and shellfish soup

Crema vichyssoise (friaocaliente) . . . . . . . . . . . . . 13,80€

Vichyssoise cream (cold or hot)

Garbanzoscongambas. . . . . . . . . . . . . . . . . . 1790¢€
Chickpeas with shrimp

i

ESP / ENG

0

o

00

00

00

\‘ Gluten Crustaceos Lacteos (@ Frutos de céascara
Gluten Crustacean Milk Nuts
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Alérgenos mas comunes:
Most common allergens:

PASTAS / PASTA

Tallarines negros con ajo y gambas .
Black tagliatelle with garlic and prawns

Tallarines carbonara (con nata).
Tagliatelle carbonara (with cream)

Tallarines bolofesa
Tagliatelle bolognese

Wok de fideos con verduras y soja
Wok of noodles with vegetables and soy

Lasafia vegetal casera
Homemade vegetable lasagne

Lasafia de carne casera.
Homemade meat lasagne

PESCADO / FISH

Solomillo de atun rojo (250 gr.) a la brasa con salsa romesco .

Grilled red tuna fillet (250 gr.) with romesco sauce

Brocheta de rape y gambas con salsa americana .
Monkfish and prawns brochette with american sauce

Rape de fresco a la plancha .
Fresh grilled monkfish

Calamar a la plancha.
Grilled squid

Calamar relleno a la menorquina .
Stuffed squid menorcan style

Bacalao gratinado con all-i-oli de figat .
Gratin cod with figs “all-i-oli”

15,90 € @@
120¢ @ O
12,90 € @

14,90 € 9 0
129¢ @ O
150¢ @ O

23,50 €
350e €
25,50 €

23,50 €

25,50 € 00
24,20 € 00

Si usted tiene algln tipo de intolerancia a pesar de nuestras indicaciones, avise al camarero
If you have any kind of intolerance despite our instructions, notify the waiter

Gluten Crustaceos Lacteos
Gluten Crustacean Milk

(@ Frutos de cascara
Nuts
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60
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62

63

64

66

67

CARNES / MEAT

Cordero de Menorca con miel .
Menorcan baked lamb with honey

Chuletas de cordero a la menorquina o a la brasa
Menorcan style or grilled lamb chops

Chuletas de cerdo ibérico a la brasa .
Grilled Iberian pork chops

Lechona de Menorca confitada al aroma de romero
Candied suckling pig flavored with rosemary

Chuletdn de ternera de raza roja de Menorca (550 gr.)
Menorcan red breed Veal chop (550 gr.)

Entrecot ecoldgico de Ciutadella a la brasa (280 gr.)
Ecological Veal entrecot of Ciutadella (280 gr.) cooked at hot coa/

Hamburguesa ecoldgica de 180 gr. (100% ternera) a la brasa con
cebolla caramelizada con ensalada y patatas .

Organic burger of 180 gr. (100% beef) grilled with caramel/zed
onion with salad and potatoes

Hamburguesa vegana con ensalada y patatas .
Vegan burger with salad and potatoes

* salsa pimienta / pepper sauce .

* salsa de queso / cheese sauce .

* salsa de champifiones / mushroom sauce

ESP / ENG

27,50 €
2360¢ )
21,50 €
29,50 €
28,20 €

25,60 €

1560 @ QO

14,60 €

250e @ O
2,50 € ()
250 @ O

Si usted tiene algun tipo de intolerancia a pesar de nuestras indicaciones, avise al camarero
If you have any kind of intolerance despite our instructions, notify the waiter

Alérgenos mas comunes: \‘ Gluten Crustaceos Lacteos
Most common allergens: Gluten Crustacean Milk

i

(@ Frutos de céascara
Nuts



ARROCES (minimo 2 personas, precio por persona)
RICES (for two people or more, price for one people)

69 Paella mixta . 19,50 € @
Mixed Paella

70 Paella de marisco . 23,50 € @
Shellfish Paella

71 Paella ciega marinera (sepia, mejillon y gambas peladas) 22,90 € @
Blind shellfish Paella

72 Arroznegromarinero . . . . . . . . . . .« . . . . . . . 2290¢ @
Black rice

73 Arrozcaldosodemarisco. . . . . . . . . . . . . . . . . 23,50¢€ @
Soupy rice with shellfish

74  Arroz de bogavante (250 gr. X pax) . . . . . . . . . . . 2750¢€ @
Soupy rice with clawed lobster (250 gr. X pax)

75 Arroz caldoso de langosta (300gr. Xpax) . . . . . . . . . . . 42,30€ @
Soupy rice with spiny lobster (300gr. X pax)

76 Caldera de Langosta (300gr. Xpax) . . . . . . . . . . . . . 4230¢€ @
Spiny lobtser stew (300gr. X pax)

77 Fideua de marisco. 23,50 € @@

“Fideua” Paella made with nood/es and shel/ﬁsh

09

Alérgenos mas comunes:
Most common allergens:

4

Picada / Starter:
Menu Croquetas de sobrasada y queso menorquin
Sobrasada and Menorcan cheese croquettes
ESPeC’aI Escalibada de atun
Lan go sta Tuna “ecalibada”
Mejillones de Menorca a la plancha
Lobster Grilled Menorcan mussels
Special Plato principal / Main dish:
Menu Caldereta de langosta al estilo menorquin
(caldo meloso de langosta con sopas de pan y 300gr. de langosta)
4 5, 00 € Menorcan style lobster stew

(lobster broth with bread soups and 300gr. lobster)

Incluye racidn de pan y postre casero
Includes serving of bread and homemade dessert /

Gluten Crustaceos Lacteos (@ Frutos de cascara
Gluten Crustacean Milk Nuts



ESP / ENG
PIZZAS / PIZZAS

78 TRESQUESOS . . . . . ........11,70€@ o

Mozzarella, roquefort, semlcurado de Menorca
Mozzarella, roquefort, and semi-hard cheese of Menorca

79 DIABOLA......................11,70€@o

Bolofiesa picante y pimientos
Bolognese and chilly peppers

80 DOLCETA.......................11,70€@O

Jamén york y huevo
York ham and egg

81 MENORQUINA. . . . . . . . . . . . . . . ... ... 1270¢ e O
Sobrasada y queso de cabra
Sobrasada and goat cheese

82 MARINERA.....................13,70€@@0

Calamar, mejillones y gambas
Squid, mussels and prawns

88 ATUN. . . ... ...................170¢€Q O

Atun y aceitunas negras
Tuna and black olives

84 ROMANA . . . . . oo 100¢e @O

Jamén york y champlnones
York ham and mushrooms

85 VEGETALEN MASAINTEGRAL . . . . . .. .......1370¢ @

Tomate a rodajas, champifiones y calabacin
(wholegrain dough) Sliced tomato, mushrooms and zucchini

disponemos de bases sin gluten + 1,00 €
we have gluten free bases + 1,00 €

Si usted tiene algun tipo de intolerancia a pesar de nuestras indicaciones, avise al camarero
If you have any kind of intolerance despite our instructions, notify the waiter

Alérgenos mas comunes: \‘ Gluten Crustaceos Lacteos (@ Frutos de cascara
Most common allergens: Gluten Crustacean Milk Nuts

i
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PARA LOS PEQUES / FOR CHILDREN

Tallarines bolofiesa .
Tagliatelle bolognese

Pechuga de pollo empanada con patatas y ensalada .

Breaded chicken breast with potatoes and salad

Calamar a la romana con patatas y ensalada .
Roman style squid with potatoes and salad

Tortilla francesa con patatas y ensalada .
French omelette with potatoes and salad

Albondigas ecolégicas con salsa de tomate y patatas.

Organic meat balls in tomato sauce with potatoes

Pizza Margarita
Margarita pizza

Pizza Jamdn York.
Ham pizza

Pizza Atun
Tuna pizza

disponemos de pasta sin gluten / we have gluten free pasta + 1,00 €

disponemos de bases sin gluten / we have gluten free bases + 1,00 €

Informamos: los productos utilizados para elaborar estos platos son sin gluten,
pero no nos responsabilizamos de las posibles trazas que pueda haber en el

ambiente.

We inform: the products used to prepare these dishes are gluten-free, but we are
not responsible for any possible traces that may be in the environment.

PRECIOS CON IVA INCLUIDO / PRICES WITH VAT INCLUDED

Tupper y bolsa de comida para llevar 0,50 € / Tupperware and takeaway bag 0.50 €

Si usted tiene algln tipo de intolerancia a pesar de nuestras indicaciones, avise al camarero

If you have any kind of intolerance despite our instructions, notify the waiter

Alérgenos mas comunes: Gluten Crustaceos
Most common allergens: Gluten Crustacean

Lacteos
Milk

Frutos de cascara
Nuts
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Al-lérgens més comuns:
Allergénes les plus courants:

TAPES | ENTRANTS PER COMPARTIR
TAPAS ET ENTREES A PARTAGER

Olives .
Olives

Salsa all-i-oli
Sauce aioli

Racié de pa casola .
Portion de pain maison

Pa amb all

Pain a l'ail

Pan sense gluten.
Pain sans gluten

Pan casola torrat amb tomaquet
Pain maison grillé a la tomate

Fondue de pa de pages i formatge semi “Son Piris”

CAT / FRA

2,00 €

2,00€ ()
280¢ €
320¢ QO
3,80 €

380¢ )
1300¢ @ O

Fondue au fromage de Minorque "Son Piris" avec pam fait maison

Calamar a la romana (calamar nacional, elaboracié casolana). . . 15,90 € e
Calamars a la romaine (calmar national, préparation maison)

Xipirons frits . 11,20 €
Calmars frits
Croquetes casolanes de sobrassada i formatge (6 unitats) . . . . 14,20€ @@O

Croquettes de sobrasada et fromage maison (6 unités)

Croquetes de gamba vermella (5 unitats).
Croquettes de crevettes rouges (5 unités)

Roles de bacalla (5 unitats)
Croquettes de morue (5 unités)

Patates braves (salsa apart)

Pommes de terre frites "patatas bravas" sauce ep/cee

Caramelets de confit d’anec (7 unitats)
Délice de canard (7 unités)

Pebres del padrén .
Petits poivrons verts frits ”Padron

1620¢ QO

14,20 €

6,90 €

150¢ @ @

6,90 €

Si teniu algun tipus d'intolerancia malgrat les nostres indicacions, aviseu al cambrer
Si vous avez une quelconque intolérance malgré nos instructions, informez-en le serveur

-~

Gluten Crustacis
Gluten Crustacés

Lactics (@ Fruits de closca
Produits laitiers Noix
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Al-lérgens més comuns:
Allergénes les plus courants

TAPES | ENTRANTS PER COMPARTIR
TAPAS ET ENTREES A PARTAGER

Gambes a I'all
Gambas a l'ail

Musclos de roca de Menorca al vapor (20 unitats) .

Moules minorquines a la vapeur (20 unités)

Musclos de roca de Menorca a la marinera (20 unitats) .

Moules minorquines sauce marinara (20 unités)

Sipia amb sobrassada
Seiche a la “sobrasada”

Saltejat mariner (saltejat de marisc).
“Frito marinero” (fruits de mer sautés)

Frit mallorqui (freixures de ronyd, fetge, etc.) .
“Frito mallorquin” (abats et légumes)

Mandonguilles ecoldgiques amb salsa de tomaquet .

Boulettes de viande écologiques a la sauce tomate

Racio de pernil ibéric tallat a ganivet .
Portion de jambon ibérique coupée au couteau

Carpaccio de gamba fresca de Ciutadella .
Carpaccio de gambas fraiches de Ciutadella

Escalivada de ventresca o formatge de cabra

“Escalivada” avec ventréche de thon ou fromage de chevre

Bacalla “dourado” (remenat de bacalla amb patata palla i ou).
“Bacalao dourado” (morue brouillée avec pommes paille et ceuf)

Tataki de tonyina vermella (150 gr.) amb maionesa de wasabi.
Tataki de thon rouge (150 gr.) avec mayonnaise au wasabi

17,90¢ €
1240¢ €
1390¢ €D
16,80 €
1650 €
12,50 €
9,20¢ €
21,50 €
20%¢ €
14,95 €
15,90 €

21,50€ €@

Si teniu algun tipus d'intolerancia malgrat les nostres indicacions, aviseu al cambrer
Si vous avez une quelconque intolérance malgré nos instructions, informez-en le serveur

Gluten Crustacis
: Gluten Crustacés

Lactics
Produits laitiers

(@ Fruits de closca
Noix

e e
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Al-lérgens més comuns:
Allergénes les plus courants:

TAPES | ENTRANTS PER COMPARTIR
TAPAS ET ENTREES A PARTAGER

Saltejat de verduretes amb formatge de cabra menorqui . . . . 12,80€
Sauté de légumes au fromage de chévre de Minorque

Parrillada de verdures (ecomercat) amb salsaromesco . . . . . 17,80€
Légumes rétis (ecomercat) sauce romesco

Pop ala brasaambsalsa “ad burrida” . . . . . . . . . . . . 22,80€
Poulpe grillé sauce "ad burrida”
Ous trencatsambsobrassada . . . . . . . . . . . . . . . 1490¢€

Oeufs brouillés a la sobrasada

Canelons cruixents de confit d'anec amb salsa de xampinyons . . 18,90 €
Cannellonis croustillants de confit de canard sauce aux champignons

AMANIDES / SALADES

Amanida de mozzarella de Menorca amb figa confitada, mezclum,
anousitomaquet . . . . . . . . . 1580¢€
Salade de figues confites aux noix, mozzare//a de Mmorque et tomate

Amanida mixta amb mezclum, tomaquet, tonyina, taperes, etc.. . 12,90 €
Salade mixte (tomate, thon, cdpres, etc.)

Amanida de ventresca de tonyina amb pebre escalivat,
tomaquetioudur. . . . . . . . . . 1495¢€
Salade de ventréche de thon avec po:vron rot'l tomate et ceuf a la coque

Amanida “Portal” formatge, anous, panses, mezclum, i vinagreta

de sobrassadaimel . . . . . . . .. . . . 1390¢€
Salade “Portal”, fromage, noix, raisins secs, sobrasada et wna/gret'te au miel

SOPES / SOUPES

Sopa de peix i marisc. . . . O R [OK 3
Soupe de poissons et crustaces

Crema vichyssoise (fredaocalenta) . . . . . . . . . . . . . 13,80€
Créme vichyssoise (froide ou chaude)

Cigronsambgambes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1790¢€
Pois chiches aux crevettes

-~

CAT / FRA

0

o

00

Gluten Crustacis Lactics (@ Fruits de closca
Gluten Crustacés Produits laitiers Noix
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Al-lérgens més comuns:
Allergénes les plus courants:

PASTES / PATES

Tallarins negres amb all i gambes .
Tagliatelles noires a I'ail et crevettes

Tallarins carbonara (amb nata) .
Tagliatelles carbonara (a la créme)

Tallarins bolonyesa
Tagliatelles a la bolognaise

Wok de fideus amb verdures i soja
Wok de nouilles aux Iégumes et soja

Lasanya vegetal casolana .
Lasagne maison aux légumes

Lasanya de carn casolana .
Lasagne maison a la viande

PEIX / POISSON

Filet de tonyina vermella (250 gr.) a la brasa amb salsa romesco .

Filet de thon rouge grillé (250 gr.) avec sauce romesco

Broqueta de rap i gambes amb salsa americana .
Brochette de baudroie et gambas sauce américaine

Rap fresc a la planxa .
Baudroie fraiche grillée

Calamar a la planxa .
Calamar grillé

Calamar farcit a la menorquina.
Calamars farcis a la minorquine

Bacalla gratinat amb all-i-oli de figat.
Morue gratiné aux figues « all-i-oli »

23,50 €

350 €

25,50 €

23,50 €

25,50 €

24,20 €

Si teniu algun tipus d'intolerancia malgrat les nostres indicacions, aviseu al cambrer
Si vous avez une quelconque intolérance malgré nos instructions, informez-en le serveur

Gluten Crustacis
Gluten Crustacés

Lactics
Produits laitiers

(@ Fruits de closca
Noix
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Al-lérgens més comuns:
Allergénes les plus courants:

CARN / VIANDE

Be (xai) de Menorcaambmel . . . . . . . . . . . . . . . 2750¢€
Agneau de Minorque cuit au miel

Costelles de be a la menorquinaoalabrasa . . . . . . . . . 23,60€
Cételettes d'agneau a la minorquine ou grillées

Costelles de porcibéricalabrasa. . . . . . . . . . . . . . 21,50¢€
Cétes de porc ibérique grillées

Porcella de Menorca confitat a l'aromaderomani . . . . . . . 29,50€
Cochon de lait confit parfumé au romarin

Mitjana de vedella de raca vermella de Menorca (550gr.) . . . . 28,20€
Céte de Veau de race rouge de Minorque (550 gr.)

Entrecot ecologic de Ciutadella ala brasa (280gr.) . . . . . . 25,60€
Entrecéte de veau écologique de Ciutadella (280 gr.) a la bralse

Hamburguesa ecologica de 180 gr. (100% vedella) a la brasa amb
ceba caramel-litzada amb amanida i patates . . . . . . . . 18,60€

Burger bio de 180 gr. (100% boeuf) grillé avec oignon caramehse avec
salade et pommes de terre

Hamburguesa vegana amb amanidaipatates . . . . . . . . . 1460€
Burger végétalien avec salade et pommes de terre

* salsa pebre / sauce au poivre . . . . . . . . . . . . . . . 250¢€
* salsa de formatge / sauce au fromage. . . . . . . . . . . . 2,50€
* salsa de xampinyons / sauce aux champignons . . . . . . . . 2,50€

Si teniu algun tipus d'intolerancia malgrat les nostres indicacions, aviseu al cambrer

Si vous avez une quelconque intolérance malgré nos instructions, informez-en le serveur

Gluten Crustacis Lactics (@ Fruits de closca
Gluten Crustacés Produits laitiers Noix

-~

CAT / FRA

O O
O O



ARROSSOS (minim 2 persones, preu per persona)
RIZ (pour deux personnes ou plus, prix pour une personne)

69 Paellamixta . . . . . . . . . . . . .. .. . . . ... 1950¢
Paella Mixte

70 Paellademarisc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2350¢
Paella aux fruits de mer

71  Paella cega marinera (sipia, musclos i gambes pelades) . . . . . 22,90€
Paella “ciega” (sans coquilles et arétes) de la mer

72  ArrOsnegremariner. . . . . . . . . . . . . . . . . .. 2290¢
Riz noir
73  Arros caldés de marisc . . . . . . . . . . . . . . . .. 2350¢

Riz dans son jus aux fruits de mer

74  Arros de llomantol (250 gr. Xpax). . . . . . . . . . . . . . 2750¢€
Riz dans son jus au homard a pinces (250 gr. X pax)

75  Arros caldés de llagosta (300gr Xpax) . . . . . . . . . . . . 42,30€
Riz dans son jus a la langouste (300gr. X pax)

QO 0O O 0 0 0 O O

76  Caldereta de llagosta (300gr. Xpax). . . . . . . . . . . . . 4230¢€
Ragodt de langouste (300gr. X pax)

N
w

77  Fideua de marisc .
“Fideua” aux nouilles et crustacés (paella a base de vermicelles)

’

Per picar / Entrées:

o
~ o

Croquetes de sobrasada i formatge menorqui
Croquettes de sobrasada et fromage de Minorque

Especial Escalivada de tonyina

Menu

L Iagosta Thon “ecalibada”
Musclos de Menorca a la planxa
Menu Moules grillées de Minorque
Spécial Plat principal / Plat principal:
Langouste Caldereta de llagosta al estil menorqui
(caldera de llagosta amb sopes de pa i 300gr. de llagosta)
Ragoiit de langouste
45’ 00 € (bouillon de langouste avec des soupes de pain et 300g de langouste)
@@ Inclou racio de pa i postre casola

Comprend une portion de pain et un dessert maison /

Al-lérgens més comuns: Gluten Crustacis Lactics (@ Fruits de closca
Allergénes les plus courants: Gluten Crustacés Produits laitiers Noix



78

79

80

81

82

83

84

85

Al-lérgens més comuns:
Allergénes les plus courants:

PIZZES / PIZZAS

TRES FORMATGES . .
Mozzarella, roquefort, semicurat de Menorca
Mozzarella, roquefort et fromage mi-dur de Minorque

DIABOLA . .
Bolonyesa picant i pebres
Sauce bolognaise piquante et poivrons

DOLCETA .
Pernil dolg i ou
Jambon d’York et oeuf

MENORQUINA.
Sobrassada i formatge de cabra
Sobrasada et fromage de chévre

MARINERA .
Calamar, musclos i gambes
Calamar, moules et gambas

ATUN.
Tonyina i olives negres
Thon et olives noires

ROMANA . .
Pernil dolg i xampinyons
Jambon d’york et champignons

VEGETAL EN MASSA INTEGRAL .
Tomaquet a rodanxes, xampinyons i carbasso

(Pdate intégrale) rondelles de tomates, champignons et courgettes

disposem de masses sense gluten + 1,00 €
nous avons des bases sans gluten + 1,00 €

CAT / FRA

11,70€e @ @

1,70¢ @ @

11,70¢e Q@ QO

12,70¢c @ O

13,70¢ QO

11,70€ @ Q

1070¢ @ @

1370 @ Q)

Si teniu algun tipus d'intolerancia malgrat les nostres indicacions, aviseu al cambrer
Si vous avez une quelconque intolérance malgré nos instructions, informez-en le serveur

-~

Produits laitiers

Gluten Crustacis acti
Gluten Crustacés

(@ Fruits de closca
Noix
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94

Al-lérgens més comuns: Gluten Crustacis Lactics
Allergénes les plus courants: Gluten Crustacés Produits laitiers

PER ELS MES PETITS / POUR LES PLUS PETITS

Tallarins bolonyesa .
Tagliatelle bolognaise

Pit de pollastre arrebosat amb patates i amanida .
Poitrine de poulet panée avec frites et salade

Calamar a la romana amb patates i amanida .
Calamars a la romaine avec frites et salade

Truita francesa amb patates i amanida
Omelette francaise aux frites et salade

Mandonguilles ecologiques amb salsa de tomaquet i patates
Boulettes de viande bio a la sauce tomate avec frites

Pizza Margarita
Pizza Margarita

Pizza Pernil dolg .
Pizza jambon d’york

Pizza Tonyina
Pizza thon

700¢ €

7,00 €

700¢ €
7,00 €

700¢ €
0e @ O
0 @ O
10e @ O

disposem de pasta sense gluten / nous avons des pétes sans gluten + 1,00 €

disposem de masses sense gluten / nous avons des bases sans gluten + 1,00 €

Informem: els productes utilitzats per elaborar aquests plats sén sense gluten,
perd no ens responsabilitzem de les possibles traces que hi pugui haver a

['ambient.

Nous informons: les produits utilisés pour préparer ces plats sont sans gluten,
mais nous ne sommes pas responsables des éventuelles traces pouvant se trouver

dans l'environnement.

PREUS AMB IVA INCLOS / PRIX AVEC TVA INCLUSE

Tupper i bossa de menjar per emportar 0,50 € / Tupperware et sac a emporter 0,50 €

Si teniu algun tipus d'intolerancia malgrat les nostres indicacions, aviseu al cambrer
Si vous avez une quelconque intolérance malgré nos instructions, informez-en le serveur

Fruits de closca
Noix

00



Menorca,
:Nuestra mejor receta!

Menorca
Our best recipe!
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